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Resumo

Os processos de obtencdo de extratos vegetais tjianu tecnologias
ambientalmente corretas, nomeadamente a extrapaocsitica utilizando o Cfcomo
solvente, dependem de dados de solubilidade pdefiricdo das condi¢des Otimas de
extracdo, bem como as varidveis fundamentais pam@delagem e simulacdo do
processo. A obtencdo experimental de dados de ikdhd®, abrangendo todas as
condicbes possiveis de processo € inviavel, deamlocusto e ao elevado tempo,
implicando assim no uso de modelos termodindmiapazes de predizer o equilibrio de
fases do sistema, levando em consideracéo o ysaré@eetros binarios ajustados a partir
de dados experimentais. Para determinacéo de dagesmentais do equilibrio liquido-
vapor da mistura binaria safrol/GQma etapa prévia de obtencao e purificacao dolsaf
foi necesséria. O safrol foi obtido a partir doodkssencial de pimenta-longa, cuja
extragcao foi realizada em unidade piloto de destdaa vapor, os experimentos foram
conduzidos em trés pressoOes diferentes com adaudi de avaliar o efeito desse
parametro no rendimento do processo, na cinétiexttacdo e na composicao do Oleo
essencial obtido. Foram realizadas andlises quénpiaea se conhecer a composicéo do
6leo essencial, conduzidas em um cromatdgrafo gasmgplado a um espectrébmetro de
massas (GC/MS), utilizando uma coluna analiticailamapme silica HP-5MS. O
fracionamento do Oleo essencial de pimenta-longiarefalizado em uma coluna de
destilacdo descontinua pelo método de destilacdoioffada a vacuo. Os dados
experimentais de equilibrio de fases foram obtensima célula de volume variavel que
opera a altas pressdes. Em relacdo a obtencacedes$encial observou-se que néo

houve diferenca significativa entre os rendimentoddios das diferentes pressdes
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testadas, no entanto para o experimento conduzicksado de 3 atm o tempo de extracao
foi a metade, quando comparado aos experimentakizmos nas pressdes de 1 atm e 2
atm. Foram identificados 24 compostos, dos quagdrol representou aproximadamente
80% da composicao do 6leo, ndo havendo diferengasicativas na composi¢cao dos
Oleos obtidos nas trés diferentes pressdes deggmef2o processo de fracionamento do
Oleo essencial de pimenta-longa obteve-se fracoes alta pureza de safrol, isto €,
concentracdes superiores a 97% em massa. Os dadwpiitibrio de liquido-vapor da
mistura safrol/C@foram obtidos a 40 °C, 50 °C e 60°C.
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